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OBJETIVO

- ADQUIRIR LAS HABILIDADES NECESARIAS PARA GESTIONAR LAS   BASES DE DATOS DE MANERA QUE RESUELVAN LOS 
PROBLEMAS COMPLEJOS QUE SURJAN,   ADEMAS DE CONOCER HERRAMIENTAS AVANZADAS QUE SUPONGAN UN AHORRO DE 
TIEMPO EN   EL TRABAJO DIARIO.   - APRENDER EL MANEJO DE LOS DATOS EN LAS BASES DE DATOS ACCESS, HACIENDO   
ESPECIAL REFERENCIA A LAS FUNCIONES DE AGREGAR Y EDITAR REGISTROS,   SELECCIONAR Y BUSCAR DATOS, ETC.   - 
PROFUNDIZAR EN LA REALIZACION DE FORMULARIOS DE ACCESS XP CON ESPECIAL   APLICACION DE TODO TIPO DE CONTROLES 
PARA OBTENER UN MAYOR CONTROL EN LA   INTRODUCCION DE DATOS.   - ADQUIRIR LOS CONOCIMIENTOS NECESARIOS PARA 
REALIZAR INFORMES QUE CONCRETEN   Y OPEREN CON LA INFORMACION OBTENIDA EN LAS TABLAS.   - APRENDER A REALIZAR 
FORMULARIOS PARA EL REGISTRO DE LOS DATOS DE MANERA   ORDENADA, Y OBTENER INFORMES QUE FACILITEN LA 
ORGANIZACION DEL TRABAJO.  
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