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OBJETIVO

Lektion 1. Hallo, ich bin Ralf. Ich fuumlhre euch durch die Lektionen. In dieser Lektion lernen wir, von Vergangenem zu berichten und 
einen Aufenthalt im Ausland zu planen. Wir lernen, das Praumlteritum zu bilden und Konsequenzen und Gruumlnde zu 
nennen.Lektion 2. In dieser Lektion lernen wir, uumlber die Nutzung der Zeit zu sprechen und von Vergangenem zu berichten. Wir 
lernen, Verben zu substantivieren und das Plusquamperfekt zu bilden.Lektion 3. In dieser Lektion lernen wir, uns auf der Polizeiwache 
und in der Bank zu verstaumlndigen. Wir lernen, unseren Aumlrger auszudruumlcken und Ratschlaumlge zu geben. Wir wiederholen 
den Imperativ und lernen den Konjunktiv II der Modalverben ldquosollenrdquo und ldquokoumlnnenrdquo.Lektion 4. In dieser 
Lektion lernen wir, uumlber das Rollenverhalten von Maumlnnern und Frauen zu sprechen. Wir lernen, uumlber Vorurteile zu 
sprechen und unsere Meinung auszudruumlcken. Wir lernen den Unterschied zwischen Infinitivsaumltzen mit ldquozurdquo und 
Nebensaumltzen mit ldquodassrdquo.Lektion 5. In dieser Lektion lernen wir, uumlber Autos zu sprechen. Wir lernen, das Vorgangs- 
und das Zustandspassiv im Praumlsens und im Praumlteritum zu benutzen. Wir lernen, einen Kausalsatz mit der Praumlposition 
ldquowegenrdquo zu bilden.Lektion 6. In dieser Lektion lernen wir, uumlber Ernaumlhrung zu sprechen. Wir werden einige 
kulinarische Gewohnheiten in Deutschland kennen lernen. Wir lernen, Rezepte zu verstehen und zu erklaumlren. Wir lernen das 
Passiv mit Modalverben und das Passiv mit der unpersoumlnlichen Struktur ldquomanrdquo zu ersetzen.Lektion 7. In dieser Lektion 
lernen wir, den Wetterbericht zu verstehen und Voraussagen zu machen. Wir lernen, Texte zum Thema Umwelt zu verstehen und uns 
selber uumlber das Thema zu aumluszligern. Wir lernen das Pronomen ldquoesrdquo und Doppelkonjunktionen anzuwenden.Lektion 
8. In dieser Lektion lernen wir, Sportnachrichten zu verstehen und eine Sportaktivitaumlt zu erklaumlren. Wir lernen Neues uumlber 
Relativsaumltze und wir lernen, indirekte Fragen zu stellen.Lektion 9. In dieser Lektion lernen wir, interkulturelle Kompetenzen zu 
entwickeln. Wir lernen, uumlber Situationen zu sprechen und bei Konflikten zu reagieren und Ratschlaumlge zu geben. Wir lernen, 
einen Konzessivsatz mit ldquoobwohlrdquo zu bilden.Lektion 10. In dieser Lektion lernen wir, einen Reisprospekt zu verstehen und 
uumlber Gewohnheiten beim Reisen zu sprechen. Wir lernen die deutschen Bundeslaumlnder kennen.Wir lernen die 
Pronominaladverbien, die Doppelkonjunktion ldquoentweder hellip oderrdquo und Konzessivsaumltze mit ldquotrotzdemrdquo.
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