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OBJETIVO

1- CONOCER Y APRENDER A UTILIZAR LAS HERRAMIENTAS QUE   PROPORCIONA MICROSOFT WORD 2007, PARA LA CREACION, 
MODIFICACION E IMPRESION   DE DOCUMENTOS DE TEXTO.  
2- APRENDER A UTILIZAR LA NUEVA INTERFAZ GRAFICA.  
3- UBICAR TODAS LAS FUNCIONES QUE MICROSOFT WORD 2007, NOS PUEDE OFRECER.  
4- PODER REDACTAR CUALQUIER TIPO DE DOCUMENTO CON MICROSOFT WORD 2007.  
5- APLICAR LAS NUEVAS INNOVACIONES DE MICROSOFT WORD EN NUESTROS DOCUMENTOS. 
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